PALACINKA S CITRONOVOU PRICHUTI v prasku

Instantni smés pro piipravu palainky s citrénovou prichuti.

Dietni virobek s vysokym obsahem bilkovin, se snizenjm obsahem cukrd a tukd, se sladidlem,
Kktery muze byt soutiti diety k regulaci flesné hmotnosti

Hmotnost 1 sacku: 28 g, Celkovd hmotnost: 196 g (7 sdckd)
PRUMERNA VYZIVOVA HODNOTA VYROBKU

Energetickd hodnota 1009 1 porce - 28 g v prisku

3] 1424 398

Keal 336 94

Vyzivové hodnoty

Bilkoviny () 64,3 18,0

Sacharidy (g) 15,7 44

7 toho cukry (g) 30 08

Tuky (g) 08 02

7 toho nasycené mastné kyseliny (g) 05 0]

Vldknina (g) 43 12

Sodik (g) 0510 0143

Diaslk (ig) 131 367 (18% DOD *)
Vapnik (mg) 850 238 (30% DDD )

*=Y%doporutené denni ddvky

Slozeni: Migcné bilkoviny; vojetnj bilek v prasky; psenicnd mouka; zahusfovadlo: mikrokrystalickd celuldza,

kurbuxymefyltelu\oza 50 ;ummu regululm kyselosti: chlorid dmselny, kypici ldtka: difosforecnan sudnv,

sodny; dihyds Enan vdpenaty, siran vdpenaty; protispékavd ldtka: oxid kiemitity;
barku belu kuvmen exnuktzkurkumy sldldlo sukmluzu

Alergeny: Mleko, lepek, séja a vejce.

Navod k pfipravé: 1) Obsah sicku vysypte do vhodné nddoby. 2) Pridejte 110 ml studené vody a dokonale
rozmichejte pomoci metly do zcela homogenni smési. 3) Nechte stdt 1 - 3 minuty. 4) Opékejte as 1 minuty
7 obou stran na nepfilnavé pdnvi s trochou oleje jako klasickou palacinku. 5) Uréeno k okamité konzumadi.

Upozornéni: Vyrobek obsahuje lepek a neni vhodny pro osoby na bezlepkové dieté.
Nepouzivat jako jeding zdroj potravy. Nevyhnutelnou souddsti vyZivy spotiebitele majf byt i b&zné pokimy
a potraviny a zdravy Zivotni styl. Vyrobek je urteny pro osoby starsi 18 let.

Nevhodné pro thotné a kojict Zeny. Pokud je vyrobek konzumovdn jako soutdst nizkoenergefické diety,
idte s dopmuwmml odbornika se zkusenostmi v oblasfi vyzwy lidi.
Bahem uzivni vyrobku dodrzuife dostatecny prijem tekutin (min. 1,5 |/den).
Neprekracujte doporucené ddvkovdni!

Sarze a minimdlni trvanlivost do konce: viz. ddaj na sdtku

Skladovéini:
Skladujte v femnu a suchu pfi teploté 15 - 22° , chraite pred piimym sluneénim zdFenim.

Temé pivodu: Francie





